RASSERIE

8o Menu de 1a semaine

Du 18 au 22 novembre 2019
Menu du jour servi du lundi au vendredi de 11h45 a 13h30

Plat: 10.50€  Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 14.50€  Menu complet : 17.50€

Terrine de lapin en gelée (3, 5, 10, 12)
Beeuf braisé, pommes de terre vapeur et petits pois  (la, 5, 7, 12)
Gateau Opéra (3, 7)

Soupe de légumes (5, 7)
Lasagnes a la bolognaise (1a, 3, 5, 7, 12)
Tarte aux pommes (la, 3, 7)

Aspic au jambon

Carbonade a la flamande, écrasé de pommes de terre et chou-fleur
(1a, 5, 7, 10, 12)

Créme caramel (3, 7)

"Kiermeszopp" (5, 7)
Emincé de volaille au curry, coquillettes et haricots au beurre (1a, 5, 7, 12)
Crumble aux cerises et aux prunes (la, 3, 7)

Créme d’endives (5, 7)
Filet de sole a la dieppoise, riz et Iégumes de saison (1a, 4, 5, 7, 12)
Bavarois aux fruits de la passion  (1a, 3, 7)

Allergénes
1=céréales avec gluten (a=blé, b=seigle, c=orge, d=avoine, e=épeautre, f=kamut), 2=crustacé, 3=ceuf, 4=poissons, 5=arachide, 6=soja, 7=lait
ou lactose, 8=fruits a coque (a=amandes , b=noisettes, c=noix de cajou, d=noix de pécan, e=noix du Brésil, f=pistaches, g=noix de
macadamia, h=noix du Queensland), 9=céleri, 10=moutarde, 11=sésame, 12=sulfites, 13=lupin, 14=mollusques



