
Allergènes  
1=céréales avec gluten (a=blé, b=seigle, c=orge, d=avoine, e=épeautre, f=kamut), 2=crustacé, 3=œuf, 4=poissons, 5=arachide, 6=soja, 7=lait 

ou lactose, 8=fruits à coque (a=amandes , b=noisettes, c=noix de cajou, d=noix de pécan, e=noix du Brésil, f=pistaches, g=noix de 
macadamia, h=noix du Queensland), 9=céleri, 10=moutarde, 11=sésame, 12=sulfites, 13=lupin, 14=mollusques 

 

 

 

 

 
Plat : 10.50€      Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 14.50€     Menu complet : 17.50€ 

 

Lundi 28 octobre  
Tourte de marcassin aux pruneaux     (1a, 3, 5, 7) 
Poitrine de veau farcie, pommes de terre "noisette" et légumes     (1a, 5, 7, 12) 
Tiramisu     (1a, 3, 7) 
 

Mardi 29 octobre 
"Bouneschlupp"     (5, 7) 
Spaghettis à la bolognaise     (1a, 3, 5, 12) 
Gâteau aux mandarines     (1a, 3, 7) 
 

Mercredi 30 octobre 
Tortellini in brodo     (1a, 3, 5) 
Cordon bleu, frites et salade     (1a, 3, 5, 7, 12) 
Œufs à la neige     (1a, 3, 7) 
 

Jeudi 31 octobre 
Soupe de topinambours     (5, 7)  
Bœuf  bourguignon, purée de pommes de terre, petits pois et carottes 
(1a, 5, 7, 12) 
Tarte aux pommes     (3, 7) 
 

Vendredi 01 novembre 
Jour Férié 
Restaurant Ouvert – A la Carte 
 
 

Menu de la semaine 
Du 28 octobre au 1er novembre 2019 

Menu du jour servi du lundi au vendredi de 11h45 à 13h30 


